
　

　新物原料の収穫は11月下旬から始まりました。産地である福 裏白木耳栽培風景
建省は天候にも恵まれ、木耳の生育に適した気候になりました。
しかしながら、昨年は原料の取り引き価格が安い事から、農家
の収益が悪くなった為に、今年は農家の栽培意欲が減退して、
栽培面積は昨年より約20％減少したとの報告が弊社仕入業者
よりありました。裏白木耳の主産地である彰州地区においても昨
年は約10,000トンに対して、今年は約9,000トンで10％減産する
と予測しています。原料は減産すると予測されますが中国国内
の需要の落ち込みや、海外との取引も減少しているため、大幅
な値上げは避けられると予測されます。　ちなみに裏白木耳は
11月末から12月中旬の原料は肉薄で主に中国国内で販売致します。12月中旬から1月下旬まで
は最も肉厚で、日本に輸出しています。2月から4月下旬の原料は最も肉薄で主に欧米向けに輸
出しています。

【2016年度マッシュルーム生産前状況】
　マッシュルームの収穫は、中国の北に位置する山西省では 　　収穫後のマッシュルームを洗浄
9月から始まり、河南省では11月から始まります。共に12月中旬
まで収穫が続きます。両地域の栽培面積は年々減少傾向にあ
り、今年は昨年より約7％の減少が予測されると弊社仕入業者
より報告がありました。また南に位置する福建省でも栽培面積は
減少すると予測されます。栽培面積が減少する要因として①近
年は原料価格が低迷していることで農家の栽培意欲が減退した。
②政府が行う土地開発の為に、栽培ハウスが取り壊された。
③環境保護のために当該地域の政府の推奨で、一部の伝統的
なレンガ造りの栽培ハウスからビニールハウスに改築しており、
この結果、缶詰用から生食用を栽培する農家が増えた事が主な要因です。栽培面積が減少して
おり、生産量も減産すると考えられています。この為、新物の原料価格は高くなると予測されます
ので、今後も引き続き産地情報を収集して、最適価格で仕入れて参ります。

【裏白木耳・マッシュルーム弊社取扱い商品】
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商品名

賞味期限

国産梅なめ茸400ｇ（スパウトタイプ）

【お勧め商品情報】　

製造日より5カ月

賞味期限は、未開封の状態を基準とし
ております。保存料は使用しておりませ
んので、開封後はお早めにお召し上が
り下さい。

商品説明

主要原料のえのき茸・かつお削り節
梅肉は国産原料を使用しています。
スパウトタイプなので、取り分けし易く、
衛生的に保存もできて便利です。

主要原材料 えのき茸・かつお削り節・梅肉

ＭＢニュース

ちくわ和え

魚卵和え

裏白木耳ホール1㎏ 裏白木耳スライス1㎏
マッシュルーム

スライス1号缶

マッシュルーム

ピーセス1号缶
マッシュルーム

ボタンホール2号缶

マッシュルーム

スライス2号缶

マッシュルーム

ピーセス2号缶


